
HAUSBRAUEREI & SCHMANKERLKÜCHE

Wir laden Sie bei Vorlage dieses Gutscheins ein, 

zwei Hauptgerichte Ihrer Wahl aus der Speise-

karte auszusuchen. Das günstigste Hauptgericht 

davon ist für Sie dann kostenlos.

Diesen Gutschein können Sie nach Ihrer Weihnachtsfeier 

in der Zeit von 8. Januar bis 6. Februar 2024 

jeweils Montag und Dienstag bei uns einlösen.

Der Gutschein ist NICHT mit anderen Gutscheinen 

oder Bonussystemen kombinierbar.

Sasbachwaldener Straße 23, 77880 Sasbach-Obersasbach

Telefon +49 (0) 7841 2078-0, Fax +49 (0) 7841 2078-32

info@loewen-sasbach.de, www.loewen-sasbach.de

HAUSBRAUEREI & SCHMANKERLKÜCHE

HAUSBRAUEREI & SCHMANKERLKÜCHE

HAUSBRAUEREI & SCHMANKERLKÜCHE Weihnachts   GUTSCHEIN

Unser Weihnachtsgeschenk für Sie!

Unser 

2 1für

Wir suchen Personal 

für Küche und Service!

Melden Sie sich bei uns.

Sasbachwaldener Straße 23, 77880 Sasbach-Obersasbach
Telefon +49 (0) 7841 2078-0, Fax +49 (0) 7841 2078-32

info@loewen-sasbach.de, www.loewen-sasbach.de

Öffnungszeiten 
Freitag-Dienstag: 17:00 - 23:00 Uhr

Sonntag: 11:30 - 14:00 / 17:00 - 22:00 Uhr
Feiertag: 11:30 - 14:00 / 17:00 - 23:00 Uhr

Änderungen vorbehalten
Mittwoch und Donnerstag ist Ruhetag

Unsere Küchenzeiten:
Mo/Di/Fr/Sa von 17:00-21:00 Uhr

Sonntags + Feiertags 11:30-13:30 Uhr / 17:00-21:00 Uhr 
Änderungen vorbehalten.

Verschenken Sie Genuss:
Ein Gutschein 

vom Landgasthof Löwen
Die besondere Geschenkidee

…zu Weihnachten …zum Geburtstag 
…zum Hochzeitstag

HAUSBRAUEREI & SCHMANKERLKÜCHE

Wir sind ausgezeichnet 
von „Die Privaten Brau-

gasthöfe & Hotels“.

GEWICKELT 
& GEROLLT
KULINARISCHER KALENDER - Oktober 2025 bis Februar 2026 

Haben Sie schon an die Reservierung 
Ihrer Weihnachtsfeier gedacht?
Wenn Sie Ihr Weihnachtsfeier-Essen bei uns im Landgasthof 
Löwen in Sasbach reservieren, erhalten Ihre Gäste und Mitar-
beiter, die bei uns essen, von uns einen Gutschein für 2 Haupt-
gerichten ihrer Wahl aus unserer Speisekarte, und das günsti-
gere Hauptgericht oder ein Gleichwertiges ist für Sie kostenlos!
Diesen Gutschein können Sie nach Ihrer Weihnachtsfeier in der 
Zeit von 12.1. bis 3.3.2026 am Montag und Dienstag einlösen.

All Inklusive Feier 
„Weihnachtsmann“
ab 10 Personen
•	 3-Gang Menü (Hauptgericht zur Wahl)
•	 3 Std. Getränkepauschale (z.B. 18h bis 21h)
•	 Brauereiführung ab 10 Personen (30 Minuten)
•	 PLUS unseren tollen Weihnachtsgutschein
zum Preis von € 55,55 pro Person

Selbstverständlich können Sie bei Ihrer Weihnachtsfeier 
auch andere Angebote von uns erhalten, Weihnachtsmenüs 
oder auch A La Carte. Weitere Infos und Reservierungen:
Weihnachtsmann-Hotline 07841-20780

Weihnachtsfeiern im Januar 2026 ganz entspannt!
…und auf den Menüpreis 10 % Rabatt!

NEUE ZIMMER 
ZUM TRÄUMEN 
ab € 49,50  p. P. im DZ

BRAUEREIFÜHRUNG
MIT BIERPROBE UND 
3-Gang-Menü 
€ 41,50 p.P. 
ab 6 Personen 
buchbar

GUTSCHEINE FÜR 
WEIHNACHTEN
zu verschenken



Oktober2025 Dezember 2025

November2025 Januar+Februar2026

LEOBRÄU
 

LÖ
W E N

BIER TO GO

Bierempfehlung im Dezember
LEO´S WEIHNACHTSBIER 
frisch gezapft € 4,80 / 0,4 l
Wiener Lagerbier – leicht malzig - 
Aromahopfen
Alle Biere auch in der 2 Liter-Bügelver-
schlussflasche oder als 5 Liter-Partyfass 
erhältlich für zu Hause!

LEOBRÄU
 

LÖ
W E N

BIER TO GO
Unser Tipp im Oktober 2025
LEO´S SPÄTLICH  
Untergärig – bernsteinfarben – süffig 
0,4 l / € 4,80
Alle Biere auch in der 2 Liter-Bügelver-
schlussflasche oder als 5 Liter-Partyfass 
erhältlich für zu Hause!

GLANZLICHT IM ADVENT
Beliebte Traditionsgerichte
1. Advent	 Gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsauce,
	 Bouillonkartoffeln und Preiselbeeren € 19,00
2. Advent	 Deftiges Lammgulasch mit Speckbohnen und 
	 Kartoffel-Gratin € 19,00
3. Advent	 Gefüllte Kalbsbrust auf Bayerisch Kraut und 
	 Dauphin-Kartoffel € 19,00
4. Advent	 Schäufele in Dunkelbiersauce auf Rahmwirsing und 
	 Semmelknödel € 19,00

Von Heiligabend, 24 12.2025 bis einschließlich Neujahr 1.01.2026 
bleibt unser Restaurant geschlossen. HOTEL GEÖFFNET 

Ab Freitag, 2. Januar 2026 sind wir wieder für Sie da! 

GANS VERFÜHRERISCH
Ein tierisch leckeres Duett
Ab Samstag, 1.11.2025 unsere bekannte Martini-Gans

Hier ein kleiner Auszug aus unserem Angebot:
•	 Putengeschnetzeltes „Stroganoff“ mit Kürbisgemüse  

und Schupfnudeln € 18,00
•	 Geschmorter Gänsebraten mit Semmelknödel,  

Rotkraut, Maronen und Bratapfel € 28,50
•	 Ofenfrische Entenkeule mit Rahmwirsing  

und Herzoginkartoffeln € 20,50
•	 Rosa gebratene Entenbrust mit Morchel-Rahmsauce, 

Mandelbrokkoli und Kartoffelrösti € 28,00

…und vieles mehr auf unsere Speisekarte

Unser Angebot für den 
Genuss zu Hause!
Ganze Gans zum Selbst-
abholen für 135,- €
mit Rotkraut, Semmelknödel, 
glasierten Maronen und Bratapfel
(48 Stunden Vorbestellung)

ODER direkt zu Ihnen nach Hause mit unserem Gänsetaxi. 
149,-- € Komplettpreis (auf Anfrage und 48 Std. Vorbestellung)

KÜCHENCHEF´s LIEBSTE FISCHSUPPE
mit frischem Baguette alsVorpseise € 6,80
als Hauptgericht (200g Fisch) € 16,00

Neujahr,1. Januar 2026 geschlossen

Denken Sie dran, Ihren WEIHNACHTS-GUTSCHEIN in der 
Zeit vom 12.1.2026 bis 3.3.2026 jeweils Montag und Dienstag 
einzulösen. Reservierungshotline: 0 78 41 - 2 0 780

Weihnachtsfeiern im Januar 2026 ganz entspannt genießen und 
auf die Gesamtrechnung 10 % Rabatt erhalten!

VALENTINSTAG
Romantisches Menü 
für Verliebte
Wir servieren das Turteltauben-Menü
von Montag, 9.2. bis Sonntag, 15.2.2026

TURTELTAUBEN-MENÜ

Anregend
Jakobsmuschel – Scampi

* * *
Hinreißend

Kalb – Sellerie – Rote Beete
oder

Rundes Duett (vegetarisch)
oder 

Skrei – Sellerie – Rote Beete
* * *

Verführend süß
Südsee Feeling

€ 39,00 p.P.

GEWICKELT & GEROLLT
Feines aus alter Zeit
Hier ein kleiner Auszug aus unserem Angebot:

•	 VEGI: Kohlroulade gefüllt mit orientalischem Couscous € 18,00 
•	 Gerollter Schweinerücken mit Schwarzwälder Schinken, 

Münsterkäse in Biertreber paniert, Wirsingrahm  
und Kartoffel Wedges € 24,00

•	 Rotkrautwickel mit Hirsch gefüllt, Preiselbeersauce und gebratene 
Serviettenknödel € 20,00

•	 Omas Rinderroulade in Dunkelbiersauce mit Rotkraut und 
Kroketten € 22,50

•	 Gerollter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Eierlikörschaum € 8,50

…und vieles mehr auf unserer Speisekarte!

WILD & PILZ HIGHLIGHT
Rossa gebratene Hirschhüfte mit Pfifferlingen 
in Wacholderrahmsauce mit hausgemachten Spätzle 
und Mandelbrokkoli € 29,50


